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() Darko Sumarac: 065 800 37 50
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DODACI STANDARD I SUPERIOR MENI]T\%

STANDARD MENI

1. SALATA
MIX KORPA HLEBA - Dodatna salata
e : Vs o : Gréka () Vitaminska () Mix zelenih () Zimska () 2€
omun, integralna lepinja, projica, pita zeljan- * Caprese salata 3€
ica, integralni baget (mocarela, paradajz, pesto sos)
SALATA 2, PREMIUM PRED]JELO 300 gr ()5€

X . . . ovedi ramstek, budola, njeguska premium, suva
" Grcka (parada)z, krestavac feta sit mashine O g}%m] ska prsuta, bosanski slugiuk, l:?iber kobasica,

crne, zelene, crveni luk, origano) ¢edar, sir u vinu, gorgonzola, ementaler, frico dimljeni
* Vitaminska (cvekla, jabuka, zelena salata, O kackavalj)

Sargarepa,limunov sok) 3. TOPLO PREDJELO 250GR 3.5€
O * Pohovani kackavalj

3 & @ .
Mix zelenih (zelenagalata, rukola, iceberg, *Punjene tortilje (punjene zdenkom, kackavaljem,

semenke) kiselom pavlakom, suvom svinjskom pecenicom,
* Zimska salata (kiseli kupus, paprika iz tursije, O pancetom, posute parmezanom i belim lukom u prahu)
kiseli krastavac) *Hrskave rolnice punjene pecenicom, mocarelom u
, : semenu i pireu sa tartar sosom

Napomena: Jedna salata po izboru 4. PREMIUM TOPLO PREDJELO 250GR 6€
HLADNO PREDJELO * Grilovana mocarela sa tikvicama, njeguskom prsutom ()
* Seoski tanjir 300 gr O :_ pestom u voénom sosu
(junece dimljeno meso, dimljeni vrat, dimljeno Punjene pohovane pecurke : O

nisk P d Rl ka brd (punjene kajmakom, Eréutum, kackavaljem)
svinjsko meso, cvarci, domaca njeguska prsuta, * Dimljeni pohovani kackavalj u panko prezli sa tartar ()
domacéa slanina, izletnicka kobasica, domaca sosom
knbasica’ ja]'.e‘F domaci kajmak, S]EHIEkl Sir, *Gri[nvapi mirocki sir sa prelivom od senfa,meda i O
paprika u pavlaci) sweet chilly sosa

: Napomena za topla predjela: SluZi se
* Superior 300 gr O na tanjiru dve vrste ili na ovalu tri vrste
(italijanski stapici sa prSutom, suva svinjska

pecenica, kraski vrat, kulen, budimska, goveda a.oggt;{l? Ezl 5[:3;1::!‘2?:; — 2 5€

prsuta, njeguska pféuta, sir sa plavim plesnima, * Tele¢a( )Pileca( )Potaz od paradajza()

gaud;.t, cedar,. dimljeni su.', sir u vinu, kajmak, 6. GLAVNO JELO 5€

feta sir, paprika u pavlaci) * Svadbarski kupus 250gr

Napomena: Jedno predjelo po izboru. * Junedi gulas 250gr

Sluzi se na tanjiru ili ovalu (na ovalu sa zamen- Napomena: Jedno jelo po izboru

om) > 7. PREMIUM GLAVNO JELO 250GR

GLAVNO JELO gr- neograniceno * Pile¢i kroasan na pireu od spanaca ()5€

* Domaci dimljeni svinjski vrat, hrskava pileti- O {mllouvaH pileci fil)e u slanini, punjen kajmakom, kacka-
kama, rol i vileéi razniié valjem i prsutom

o Sl e s e * Rajska piletina ( piledi file na przenici Monte Cristo  ()6€

slanini, pilec¢i batak u kari sosu, leskovacki punjen mocarelom, kiselom pavlakom, preliven

ustipak gorgonzolom)

* Domac¢i dimljeni svinjski vrat, konfitirana O * Dimljene butkice sa renom i pekarskim krompirom 86€
svinjska plecka, pileci medaljon u sosu od * Konfitirana svinjska plecka pecena u sopstvenim 6€

5 sokovima

pecuraka * Svinjska rebra u domaéem BBQ sosu sa pireom od

Prilog: aromati¢ni pekarski krompir krompira i tartufa

Napﬂmena: sluzi se na ovalu *b]:-ljrilﬂg Stal‘ldard: aroma:liZUVﬂniEEkarsl(fi krﬂl';i'lpir, O

: v ansirani pirinad, sos od pecuraka, pomfrit (ulazi u

PICE: OTVOREN SANK cent) P P P (

Welcome drink, Domaci program u Prilog premium: : grilovano povrée tricolore, pireod  ()1€

neogranic¢enim koli¢inama krompira i tartufa, ¢eske spicy wedges, kroketi
8. PREMIUM LUX GLAVNO JELO PO IZBORU SEFA
KUHINJE 250GR
* Curedi file u sosu od suvih §ljiva (O10€
Prilog rolovana suva $ljiva u panceti sa gaudom i
orahom

CENA STANDARD MENIJA *Telece pecenje (O8€
Napomena za glavna jela: Sluzi se na tanjiru ili ovalu

UKUPAN IZNOS MENIJA 9. PECEN]JE

SLOBODNI TERMINI: 1 asete L gr o

L ‘ i * Jagnjece 200gr 6€
3 10. BAJADERE
SLEERIOR * Prasece 150gr 6€
LUX = * Jagnjece 150gr 8€

% Sluzi se uz kupus salatu i ren
ZENEVA
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OTVOREN SANK

KAFA

Domaca, espresso Lavazza, nes

VODA 1L

Mineralna negazirana

Mineralna gazirana

SOKOVI1L

Coca cola, fanta, biter lemon, sprite, tonic,
jabuka, borovnica, pomorandza, breskva
ENERGY DRINK

Guarana

APERITIVI

Domace rakije(8ljiva, dunja, kajsija,
viljamovka), gorki list, vinjak, vodka, dry gin,
vermut, kruskovac, or liker(visnja, kokos,
cokolada)

WHISKEY

Johnnie Walker

Ballantines

PIVO

Heineken 0.4, tuborg 0.5, bira moretti 0.4
VINO

VINARIJA KOVACEVIC 0,75

Orfeline belo

(italijanski rizling, sauvignon blanc,
chardonnay, Zupljanka)

Orfeline roze

(merlot, pinot noir, muscat, hamburg)
Orfeline crveni

(cabernet sauvignon, merlot, pinot noir)
VINARIJA ALEKSIC 0,75

Sevdah

(smederevka, sauvignon blanc)

Mozaik

(pinot noir)

Nostalgija

(cabernet sauvignon, merlot, vranac)
KOKTELI

Aperol spritz, blue lagoon

EKSTRA USLUGE
Zvezde Granda i bendovi

PREMIUM OTVOREN SANK V%\%
WHISKEY

Jameson 2€
Jack Daniels 3€
Chivas 4€
VODKA

Smirnoff 2€
Grey goose / Belvedere 5.5€
ENERGY DRINK

Red bull () 1.5€
PIVO

Heineken 0.25 () 3€
LIKER

Jegermeister O 3¢
A LA CARTE PROGRAM PICA O

- 20% na redovne restoranske cene

*Dedéiji meni
(cevapi, pohovani pileci stapici, pomfrit, salata, sokovi)
* Animatori

*Dedije igraliste na otvorenom
* Igraonica
* Hostesa
* Obezebedenje
(Obavezno za proslave 18. rodendana.
Jedan ¢élan na tridesetoro dece)

* Party bus

Dekoracija Goca & Sasa (dekoracija, organizovanje vatrometa, rasvete, suvog leda, koktel majstori, baloni)

060-61-68-007

Foto Zara- snimanje spotova i fotografisanje 063-17-49-263

Badem Badem slatki sto, torte 060-066-088-6
NAPOMENA

Za angaZovanje trecih lica, u bilo kom segmentu, neophodna je saglasnost menadZmenta hotela.

Obavezne licence i ugovor o angazmanu muzicara. U suprotnom neée biti dozvoljeno izvodenje muzickog
programa. Muzicarima i dekoraterima ulaz je dozvoljen fri sata pre pocetka proslave. Svi rekviziti i oprema uklanja-
u se iz restorana iste veceri. Fotografi i dekorateri placaju zakup prostora prema vazecem cenovniku (suvi led,
efekti, baklje, Sampanjac kupole...)
Ostecen inventar se naplacuje prema vazecem cenovniku.
Restoran nema opciju donnéenf'a sopstvenog pecenja za proslavu.
Torte moraju imati vazecu deklaraciju.
%Vl detalji vezani za proslavu dostavljaju se sedam dana pre. @15 @ o
rana i pokloni se nose iste veceri nakon proslave. =4 ,E{r:';:
T

h o
* I:

Gratis apartman za slavljenike! - -Lj@\c;f;j
‘f -

Za smestaj Vasih gostiju odobravamo popust od

0 " L " ¥ l:-' lrl
20% ukoliko liéno rezervisete. 5
Rezervacije na mail : office@zenevalux.com badembademkg
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WEDDING PLANNER

Planirano

Ostvareno

MODATISTIL

Vencanica

Nakit

Haljina za mladu

|_Cipele za mladu

Frizura

Sminka

Odelo

Kosulja

Kravata ili leptir masna

Kai$/ tregeri i manzetne

Cipele za mladozenju

Frizura za mladozenju

Burme

CVECE

Bidermajer

Cvetni aranzmani- restoran

Cveina dekoracija automobila

Cvetni aranzman kucde

USLUGE FOTOGRAFA MUZIKA

Fotograf

Snimatelj

Bend / D]

CEREMONIJA

Vencanje opstina, takse

Vencanje u crkvi

Set za crkvu

DEKORACIJA

Dekoracija sale

Dekoracija mladenackog stola

Dekoracija stolova

Dekoracija mladenackog auta

Dekoracija kapije

Dekoracija kuce

Dekoracija korpe

Baloni

RESTORAN/SALA

Iznajmljivanje sale

Mladenacka torta

Sitni kolaéi, voéni sto

Ketering u domu

OSTALO

Specijalni efekti

Pozivnice

Budzet za obicaje

Prevoz za mladence

Smestaj za goste

Devojacko vece

Momacko vece

Medeni mesec

OBRACUN

Ukupan broj gostiju

Ukupni troskovi




